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Griiner Blattsalat «Waldhotel»
mit bunten Sprossen | knusprigen Croutons | Mozzarellakugeln

S

Bunter Blattsalat «Waldhotel»
mit Tomaten | Gurken | Mais | knusprige Croutons | bunten Sprossen

Niisslisalat mit Avocado
eingelegter Kirbis | blaue Feigen | Pinienkernen | Granatapfel

S

Lur Auswahl: Feigendressing, Frenchdressing, ltaliendressing

(V) BGranierter italienischer Ziegenfrischkise
eingelegter Kiirbis | Kiirbisgel | Kiirbis Florentiner | Blattsalat | Baumniissen

Geréucherte Rauchlachstranche
mit Pumpernickelerde | Lachs Rogen | Gurkenperlen | Meerrettich-Sauerrahm | Krauterdl

Mariniertes Rindstatar nach «Waldhotel Art»
mit Brandycreme | Radieschensprossen | Kapern | Buttertoast Tlg

40g

(v)  Davoser Frischkése Suppe mit Prosecco
Pfirsich Chutney | Schinken Chip

e P
(v)  Wiirzige Tomatensuppe
«*Ras el hanout» Croutons | Davoser Sauerrahm

®)  Kiirbis-Orangensuppe

Kurbis 01 | salzige Kurbiskerne

*marokkanische Gewiirzmischung

2k

23

a4

34

4f

Alle Preise in CHF und inklusive Mwst. (V) vegetarisch ®) vegan



Club Sandwich «Waldhotel»

mit Poulet | Ei | Roast Beef | Country Fries | Cocktailsauce

Y Ravioli gefiillt mit Pfifferlingen an schwarzem Triiffel
an Triiffelsauce | Pinienkernen | hausgemachtes Krauteril
(y)  [Offene Gemiiselasagne
gefiillt mit Buffelmozzarella | Tomaten-Cashewnuss Pesto | Kerbel-Kartoffelstampt
@ Siisskartoffel Flan mit Thymianbutter
Rosenkohl | Rotkraut | Pastinaken Piree | Urkarotten
(v)  Biindner Capuns an Bergkésesauce
Krautersalat | Gemiisechips | Krauterdl
Wolfsbarschfilet an Safran-Balsamico Sauce
|eichtes Estragon Risotto | Kréuterradieschen | Romanesco
Angebratener Gelbflossen-Thunfischfilet
Soja-Limetten Sauce | Reisnudeln | Sesam | Kefen | Peperoncini
Swiss Lachs an Basilikum-0Oliven Sauce
Thymian Risoni | Randen-Apfel-Ingwer Gel | Urkaraotten | Lachsrogen
Alle Preise in CHF und inklusive Mwst. (V) vegetarisch
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Geschmorte Rinderbacke in Biindner Pinot Noir
Siisskartoffelflan | geschmortes Wurzelgemiise | Romanesco

Hirsch Entrecite mit Holunderbeeren-Rahmsauce
Maroni | Trauben-Rotkraut | Quitten | Spatzli

Coq au vin nach «Waldhotel Art»
Kerbel-Kartoffelstampf | Radieschen | Urkarotten | Pfirsichgel

Schweizer Kalbsriickensteak
«Vigille Prune» -Rahmsauce | Dauphine Kartoffeln | Rosenkohl | Pastinaken Piiree
Trauben-Gewiirzgel

Zimt Parfait mit «Vieille Prune»
Bretonisches Sablé | Meringues | Zwetschgenrister | Trauben-Gewiirzgel

Hausgemachtes Tiramisu
Physalis | Mandarinen Gel | Torroncino Glace | weisse Schokolade | gerdstete Pistazien

Orangen Panna Cotta
Lebkuchen Crumble | Bitterorangenmarmelade | Granatapfel | Sauerrahmglace

Schokoladen Brownie
Erdnusscreme | marinierte Preiselbeeren | weisse Schokolade | Walniisse | Marzipanglace

Wir haben folgende Sorten Glace und Sorbets von der Firma Balnot «Glatsch»

aus Filisur zur Auswahl:

blace: Vanille | Schokolade | Haselnuss | Torroncino pro Kugel
Sauerrahm | Marzipan

Sorbet: Traube | Ingwer-Prosecco | Zwetschge pro Kugel

Kiseteller

Roquefort | Davoser Bergkése mild | Kreuzkase | Sbrinz | Préattigauer Schafskése | Taleggio

Th

62

72

B3

23

Alle Preise in CHF und inklusive Mwst. (V) vegetarisch ®) vegan



