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Griiner Blattsalat «Waldhotel»
mit bunten Sprossen | knusprigen Croutons

Bunter Blattsalat «Waldhotel»
mit Tomaten | Gurken | Mais | knusprigen Croutons | bunten Sprossen

Dressings zur Auswahl: Kiirbis Dressing | French Dressing | ltalian Dressing

Gratinierter, italinischer Ziegenfrischkise
Kiirbis-Mango Chutney | Kiirbisgel | Blattsalat | Baumniisse | Kiirbisil

Niissli Salat
Buchenpilze | gebratener Speck | gehacktes Ei | Pinienkerne

Gerducherte Rauchlachs Tranchen
Pumpernickel | Lachs Rogen | Gurke | Mango-Gel | Soja | Krauteril

Mariniertes Schweizer Rindstatar nach «Waldhotel Art»
Brandy Creme | Kapern | Sprossen | Wachtelei | Buttertoast Tlg
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Kiirbissuppe mit Kiirbisil
Geriistete Kirbiskerne

Davoser Frischkése-Suppe mit Prosecco
Pfirsich Chutney | Schinken Chip

Geréucherte Curry-Maissuppe
Knuspriger Mais | Chili Faden

Flammkuchen nach Elsésser Art
mit Speck und Zwiebeln

Flammkuchen nach Waldhotel Art

mit sieben Gemiisen
mit frischem Rucolasalat auf Flammkuchen

Alle Preise in CHF und inklusive Mwst. (V) vegetarisch
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(v) Steinpilz Ravioli mit knusprigem Federkohl 30
Petersilien-Rahmsauce | Steinpilz Ol

(v) Marroni-Spinat-Taler an Marroni Sauce 32
Buchenpilze | Maroni | geschmorte Honig-Karotten | Preiselbeergelee

(v) Iweifarbiges Kartoffelgratin mit Kré&utersaitlingen an Estragon-Rahmsauce 30

Honig-Dill-Silberzwiebeln | Erbsenpiiree | Radieschen

(v) Biindner Capuns an Bergkdse-Sauce 32
Krautersalat | Gemiisechips | Krauteril

Wolfsbarsch Filet 47

Noilly Prat-Orangensauce | Thymian-Kartoffelpiree | Romanesco | Radieschen

Angebratenes Gelbflossen-Thunfischfilet 4b

Soja-Limettensauce | Chili-Sesam Reis | Coco Bohnen | Peperoncini

Swiss Lachs aus Lostallo 48
Estragon-Rahmsauce | Fregola sarda | Sprossen | Honig-Dill-Silberzwiebeln | Romanesco

«Pulled Beef» von der Rindsschulter 47
Peperoni-Reis | Sprossen | Zwiebel-Nuss Crumble | Radieschen

Hirschentrecdte an Haselnuss Rahmsauce 4B
Maroni | Haselnuss-Spatzle | Rotkraut | Buchenpilze | Ingwer-Quittengelee

Coq au vin nach «Waldhotel Art» 42

Karotten-Kartoffelstampf | geschmorte Honig-Karotten | Coco Bohnen

Schweizer Kalbsnierstiick an Williams-Rahmsauce ab
Lweifarbiges Kartoffelgratin | Preiselbeergelee | Pastinaken-Piiree | Romanesco

Alle Preise in CHF und inklusive Mwst. (V) vegetarisch ®) vegan
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Sauerrahm-Parfait mit Vanille [a
Bretonischer Sablé | eingelegte Aprikosen | Aprikosen Gel | Rahm

S

Hausgemachtes Tiramisu [a
Feigen | Feigen-Gelee | Traubensorbet | weisse Schoggi | geristete Pistazien

Passionsfrucht Cheesecake [a
Passionsfrucht-Gel | dunkle Schokolade | Ingwer-Limetten Sorbet
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Schokoladenbrownie 1B
Erdnusscreme | marinierte Preiselbeeren | weisse Schoggi | Sauerrahm-Glace

®

Coupe «Herbst» If 1B
Traubensorbet | Ingwer-Limetten Sorbet | Zwetschgensorbet |
frische Feigen und Feigen Gel

S

Coupe «Nesselrode» If 1B
Vanilleglace | Meringue | Vermicelles | Rahm

S

Der Klassiker «Coupe Didnemark» If 1B
Vanilleglace | Schokoladensauce | Rahm

) Coupe Eichhirnli I I5
Haselnuss- | Schokolade- | Vanilleglace | geristete Salz-Baumniisse
Karamellsauce | Rahm
Wir haben folgende Glacesorten und Sorbets von der Firma Balnot «Glatsch»
aus Filisur zur Auswahl:
Glace: Vanille | Schokolade | Haselnuss | Sauerrahm pro Kugel 4.3
Sorbet: Traube | Ingwer-Limette | Zwetschge pro Kugel 4.5

(V) Kaseteller 19

Roquefort | Davoser Bergkése mild | Kreuzkése | Sbrinz | Prattigauer Schafskase | Taleggio

Alle Preise in CHF und inklusive Mwst. (V) vegetarisch ®) vegan



