flanumkuchen

Flammkuchen nach Elsésser Art
[arte Flambee Alsace Style
mit Speck und Zwiebeln | with bacon and omions

CHF 13.a0

Flammkuchen nach Waldhotel Art
Jarte flambee Waldhotel style
mit sieben Gemiisen | with seven vegetables

CHF 13.30

mit frischen Rucola auf Flammkuchen +2
with fresh garden rocket on tarte flambee +7
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Coupe «Wintertraum»

Lwetschgen-Zimt-Sorbet | Trauben Sorbet
Ingwer-Prosecco Sorbet | blaue Trauben

Klein | small {0

Gross | big [a

Coupe «heisse Liebe»
Vanilleglace | heisse Waldbeeren | Rahm

Klein | small {0

Gross | big [a

Coupe «Eichhiirnli»

Haselnuss-, Schokolade und

Vanilleglace | geriistete Salz-Baumniisse
Karamellsauce | Rahm

Klein | small {0
Gross | big [a

Glace: Vanille. Schokolade, Haselnuss, Sauerrahm, Honig
Ice cream: vanills, chocolate, hazelut
SOUrcreanm, hongy

Sorbet: Traube, Ingwer-Prosecco, Zwetschgen-Zimt
Sarbet: grape | ginger-Frosecca | plum-cinnamon

mit Zimt & Zucker oder Puderzucker
with cinnamon & sugar or
JOWdEr Sugar

mit Schokoladensauce

with chocolate sauce

Glace / ice cream
Schlagrahm / whipped cream

mit Kirschkompott “Hot Cherry”
with cherry compote “ Hot Cherry”
Glace / ice cream

Schlagrahm / whipped cream

mit Beerenkompott “Hot Berry”
with berry compate “Hot Berry”
Glace / ice cream

Schlagrahm / whipped cream

mit Rauchlachs & Honig Senf Sauce

with smoked salmon & honey mustard sauce
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